
Gegrillte Maispoularden
Ratatouille Gemüse • Macairekartoffeln 

Menü

Gebratenes Schweinefilet 
Ratatouille Gemüse • gegrillte Drillingskartoffeln 

Wahlweise

Karotten-Ingwer Suppe  
Honigcroutons •  fr i schem Koriander

(e inmal ig  im Cognac-Schwenker ser v ier t)

oder

***

Ein Aperitif 
zur Einstimmung - Riesling#Secco 
Dahms • 0,1 l 3,50 € 

Zwetschgenragout
Bourbon-Vanilleeis • Gebackener Strudelteig

pro Person 20,00€

Die Saison neigt sich dem Ende und wir möchten uns nochmal bei 
allen Gästen mit einem kleinem Menü bedanken. 

Vielleicht ist es auch für den ein oder andren die Gelegenheit für 
seinen ersten Besuch bei uns mit diesem 

„Schnupper-Menü“.

Dieses Menü ist nur am Samstag den 07.03.2020 erhältlich
kein à la Carte



Gegrillte Maispoularde
glasiertes Marktgemüse • Süßkartoffelpüree

Tagliatelle
Ratatouillegemüse • Tomatengewürzsoße • Blattsalat

Suppen serviert im Cognacschwenker

Hauptgang

Schweineschnitzel „Wiener Art“
Pommes • Salat 

3 ,70€

9,70 €

15,90 €

12,80 €

- für Sie ist alles hausgemacht -

Gaumenfreuden

Rinderrückenmedallions, rosa gebraten 
Rotweinjus • Pastinakenpüree • Marcairekartoffeln

16,90 €

Oma`s Rinderroulade  
Kartoffelklößen •  hausgemachtes Blaukraut 

11,50 €

Wildkraftbrühe
mit Grießklößchen

Monatlich  wechselnde  Karte 

Orangen-Schwarzwurzelsuppe
mit Wildpreiselbeeren

3,90€

Geschmorte Lammhaxe
Thymianjus • Speckbohnen • Kartoffelklöße

14,80 €



Gebackenes Zanderfilet
hausgemachtem Kartoffelsalat • und Blattsalat 

Fischgerichte für Aschermittwoch

12,50 €

- für Sie ist alles hausgemacht -

Gaumenfreuden

Monatlich  wechselnde  Karte 

Doradenfilet
Silvanersoße• Selleriepüree• und Pariser Kartoffeln 

14,90 €

Sonn- und Feiertagsgerichte zusätzlich 
 zur Hauptkarte (wöchentlich wechselnd)

Gänsebrust 
hausgemachtem Blaukraut •  Kar tof fe lk löße

Rinderbrust 
Merrett ichgemüse •  Kar tof fe lk löße

12,90 €

12,90 €



Männerdessert
Espresso • Edelbrand • eine Kugel Bourbon-Vanille-Eis

dessert

5,50 €

- für Sie ist alles hausgemacht -

Gaumenfreuden

Zwetschgenragout
Bourbon-Vanilleeis • Gebackener Strudelteig

4,50 €

Monatlich  wechselnde  Karte 

Rosmarin-Crème-Brûlée
Cappuccino-Eis • Beerenragout

4,90 €

Lady Like
Bourbon-Vanilleeis • Weißel`s Likör • Cappuccino 

5,50 €


